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HOTEL

Ponuda svadbenih svecanosti u
Hotelu Antunovi¢ Zagreb

Postovana/i,

Zelimo Vam srdacnu dobrodoslicu u

Cijenimo Vas interes za nas hotel povodom organiziranja svadbene
svecanosti.

Strucnost naseg tima, organizacija i visoka razina kvalitete, te odabir
vrhunske hrane i pi¢a jamstvo su zadovoljstva Vas i Vasih uzvanika.
Posebna pozornost i trud posvecéen cak i najsitnijim detaljima ucinit

“ ¢erazliku o kojoj ¢e se pricati jos dugo nakon Vaseg velikog dana.

Ponosimo se dugogodisnjim uspjehom, a nasa je odgovornost pruziti
Vam vrhunsku uslugu kako biste bili ponosni domacini. Nasa ponuda
predvida sve potrebne elemente za odrzavanje sveCane vecere, a nas
mlad i treniran tim spreman je udovoljiti svakom Vasem zahtjevu.
Vase zadovoljstvo nas je imperativ!

Korak po korak do velikog DA!
Neka Vasi prvi zajednicki koraci zapo¢nu upravo u
Hotelu Antunovic¢ Zagreb.

Kvaliteta i kvantiteta (Q2), pristupacne cijene, uz tradiciju u organizaciji
svadbenih sveCanosti samo su neki od razloga zasto bas nama
ukazati povjerenje.

T &

event. manager

{: +385 (012041210

m: +3835 (0)99 312 0363

e: marina.vlasiceantunovic.hr

HotEL

ANTUNOVIC

ZAGREB

Zagrebacka avenija 100A
10090 Zagreb

www.antunovic.hr
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v * broj potrebnih sekcija prema broju uzvanika

dVO m na T()m lSIEﬂ\/ + stolci i stolovi s moguénoscu presvlacenja

 dekorativna rasvjeta (bojanje prostora)

| kat  plesni podij i pozornica
« multimedija i specijalni efekti (uredaji za balone i dim, moving head)
+ ambijentalna glazba
 tlocrt rasporeda stolova
+ veliko predvorje za docek gostiju
+ staklena stijena koja omogucava prekrasan pogled

Dvoranu TO':NiS_'a‘f S\{jetlo§_{:u » sustav upravljanja dvoranom (preko 200 scena)
mozete ObOjatl u Zeljenu nijjansu o prezentacija S projektorima

Dvorana Tomislav ima kapacitet do 500
uzvanika i sastoji se od 8 sekcija
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PONUDA SVADBENIH SVECANOSTI 2027 |pblrifd]

Svecani svadbeni menu |

listici prsuta, domaca sunka, kulen, baranjska kobasica,
tvrdi ovcji sir, namaz od slanutka uz hrskave bruskete
s istarskom salatom

bistra goveda juha s julienne povréem i rezancima gin, Pelinkovac, Stock 84, sljivovica, borovnica, medica, travarica

iti
krem juha od bijelih Sparoga i beluga lece 10 : _ _
grasevina Kutjevo, kvalitetno vino

sporo pecena juneca rebra

pohani pileci medaljoni cuvee Kutjevo, kvalitetno vino
svinjski file u umaku od soje i meda

njoki na maslacu

pecene kockice krumpira s mrkvom i timijanom

povrce sa zara Jamnica, gazirana prirodna mineralna voda 1,00
dukati Jana, negazirana prirodna voda 0,75 |
grcka salata s ribanim feta sirom Coca-Cola / Zero, Fanta, Sprite, Schweppes tonic water

mijeSana salata (rukola, cherry rajcica i bijelo ribano zelje)
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=N . b naranca, jabuka, brusnica, marelica
mijesani svadbeni kolaci

svadbena torta po odabiru mladenaca

Karlovacko, Pan, bezalkoholno pivo, radler, Ozujsko

topla janjetina i hladni odojak (50% - 50 %)
pole od krumpira, salata od mladog luka,
rajcica paprika i rotkvica

HOTEL

pikantni slavonski cobanac

HOTEL ANTUNOVIC ZAGREB




PONUDA SVADBENIH SVECANOSTI 2027.

Svecani svadbeni menu 2

Ersut pureca Sunka, istarski ombolo,
ozji sir, salata od hobotnice, masline, kiseli koktel krastavci,
lucice i peppadew paprike punjene slanim sirom

krepka pileca juha s povréem i rezancima gin, Pelinkovac, Stock 84, sljivovica, borovnica, medica, travarica

ili
krem juha od Sumskih gljiva i hrskave pancete

13 L1L0H

grasevina Kutjevo, kvalitetno vino

teleca plecka a la peka

pohani svinjski odrezak punjen kremom od prsuta i kadulje cuvee Kutjevo, kvalitetno vino
rolani pureci zabatak u umaku od tartufa i oraha '

rizoto od Sparoga

ratatouille povrce

peceni krumpir s mediteranskim biljem Jamnica, gazirana prirodna mineralna voda 1,00 [
przeni valjusci Jana, negazirana prirodna voda 0,75 |
grcka salata s ribanim feta sirom Coca-Cola / Zero, Fanta, Sprite, Schweppes tonic water

mijesana salata (rukola, cherry rajcica i bijelo ribano zelje)

ORI T . " naranca, jabuka, brusnica, marelica
mijesani svadbeni kolaci

svadbena torta po odabiru mladenaca
Karlovacko, Pan, bezalkoholno pivo, radler, Ozujsko
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topla janjetina - hladni odo Jak (50% - 50%)
pole od krumpira, salata od mladog luka,
rajcica paprika i rotkvica

vinski gulas na vinogradarski

HOTEL ANTUNOVIC ZAGREB
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PONUDA SVADBENIH SVECANOSTI 2027.  — (ebtrifi]l!

8\/@6@11 Svadbef]i mejiu 3 (Kreirajle svoj svadbeni menuw

listici prSuta, domaca Sunka, kulen, baranjska kobasica,

tvrdi ovcji sir, namaz od slanutka s hrskavim brusketama

sl istarskom salatom
ili
rsut, pureca Sunka, istarski ombolo

ozji sir, salata od hobotnice, masline, kiseli koktel krastavci,

lucice i peppadew paprike punjene slanim sirom

bistra goveda juha s julienne | povréem i rezancima
krem juha od bijelih Sparoga i beluga lece

krepka Elleca juha s povréem i rezancima

krem juha od sumskih gljiva i hrskave pancete

zapeceni domadi Struki

istarski pljukanci s kozicama

pite (zeljanlca sirnica, burek)

rizoto a la Skradin

kuhana junetina s povréem i umakom od hrena i rajcice

sporo pecena juneca rebra ili teleca plecka a la peka

thanl piledi medaljoni ili pohani svinjski odrezak punjen
remom od prsuta i kadulje

svinjski file u umaku od soje i meda ili rolani pureci

zabatak u umaku od tartufa i oraha

njoki na maslacu ili rizoto od Sparoga

Eecene kockice krumpira s mrkvom i timijanom ili peceni
rumpir s mediteranskim biljem |

povrce sa zara ili ratatouille povrce

dukati ili przeni valjusci

HOTEL ANTUNOVIC ZAGREB

grcka salata s ribanim feta sirom
mijeSana salata (rukola, cherry rajcica i bijelo ribano zelje)

specijal slatki stol i svadbeni kolaci
izbor torti HAZ i specijal svadbeni kolaci
svjeze narezano voce i specijal svadbeni kolaci

toEla janjetina - hladni odojak (50% - 50%), pole krumpira, mladi
rajcica, paprika i rotkvice

pikantni slavonski cobanac
vinski gulas na vinogradarski

gin, Pelinkovac, Stock 84, sljivovica, borovnica, medica, travarica
grasevina Kutjevo, kyalitetno vino
cuvee Kutjevo, kvalitetno vino

Jamnica, gazirana prirodna mineralna voda 1,00 |
Jana, negazirana prirodna voda 0,75 |

Coca-Cola / Zero, Fanta, Sprite, Schweppes tonic water
naranca, jabuka, brusnica, marelica

Karlovacko, Pan, bezalkoholno pivo, radler, Ozujsko
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Svecani svadbeni menu 4

Fovedl prsut, pureca Sunka, panceta i istarska kobasica,
Ivanjski sir, salata od sipe i engleskog celera s tapenadom
od maslina, kiseli koktel krastavci, masline, lucice i feferoni

_clpnsomme od govedeg mesa s griz njokima
iLi
kaptolska ragu juha (juha od teletine)

13 L1L0H

gin, Antique Pelinkovac, Johnnie Walker Red, Teranino,
pjenusac, sljivovica, borovnica, medica

teleca rolada

medaljoni od lungi¢a u umaku od vrganja

BlleCI zabatak mariniran s dimljenom paprikom i paniran u _ ) U _ _
ijelim mrvicama kutjevo Grasevina, kvalitetno vino

pire od celera i pecene mrkve

peceni krumpir

specli s pancetom i povréem

kroketi

cuvee Kutjevo, kvalitetno vino

Jamnica, gazirana prirodna mineralna voda 1,00 L
Jana, negazirana prirodna voda 0,75 |

grcka salata s ribanim feta sirom ) .
mijesana salata (rukola, cherry rajcica i bijelo ribano zelje) Coca-Cola / Zero, Fanta, Sprite, Schweppes tonic water

naranca, jabuka, brusnica, marelica

svadbeni mijesani kolaci
svadbene torte po izboru mladenaca Karlovacko, Pan, bezalkoholno pivo, Radler, Ozujsko
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izbor hladnih narezaka, mijeSana salata sa slanim sirom,
coleslaw salata, mini burger| zagrebacki rasz|C| cevapC|C|

svinjski odresci u kajmaku, pommes frites, razni dipovi

lovacki gulas od srne i vepra

HOTEL ANTUNOVIC ZAGREB
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VIP menu

(posluZivanje na tanjurima do 100 osoba)

tartar od tune na kremi od viskih limuna
(2 porcije po tanjuru)
Ersut s tvrdim ovcjim sirom

dg%gacggggﬁgnrﬂaimze Knlgg}aere gin, Antique Pelinkovac, Johnnie Walker Red, Teranino, pjenusac,

medica, borovnica, sljivovica

consomme od fazana s mini struklima

EE N inskirisoto grasevina Kutjevo, kvalitetno vino

ili
istarski pljukanci s kozicama i Skampima
cuvee Kutjevo, kvalitetno vino

sporo peceni roze junedi file u umaku od bordoskog vina
s kremom od krumpira i glaziranim baby povrcem Jamnica, gazirana prirodna mineralna voda 1,00 L
Jana, negazirana prirodna voda 0,751
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salata od rukole, grejpa i cherry rajcice . ]
Coca-Cola / Zero, Fanta, Sprite, Schweppes Tonic Water

svadbena torta

RS , ) naranca, jabuka, brusnica, marelica
mijesani svadbeni kolaci

HOTEL

Karlovacko, Pan, bezalkoholno pivo, Radler, OZujsko
file lososa s kremom od bu¢e umakom od limunom

HOTEL ANTUNOVIC ZAGREB
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VIP menu

(posluZivanje na ovalima)

domadi rezani prsut, kulen, panceta, Sunka,

kobasica od vepra, tvrdi pvéJi sir, cheddar, _

kajmak sa slavonskim ustipcima, cherry rajcice, mini
grisini, grozde, masline kalamata, kapulice 1| koktel
krastavci

domaca goveda juha celestine s mrkvom,

celerom | rezancima

iLi

krem juha od vrganja i kockicama kruha zacinjenim
dimljenom paprikom

teleci rizoto i arancini s povréem i tartufom posluzen uz
domacu majonezu od tartufa

teleci obrazi u umaku od reduciranog vina _

janjeca rolana plecka s kaduljom i crnim cesnjakom
ecena cikla s koricom od limuna, sparoge, kockice
rumpira

grcka salata s ribanim feta sirom

mijesana salata (rukola, cherry rajcica i bijelo ribano zelje)

svadbena torta

biftek tartar

gin, Antique Pelinkovac, Johnnie Walker Red, Teranino, pjenusac,

medica, borovnica, sljivovica

grasevina Kutjevo, kvalitetno vino

cuvee Kutjevo, kvalitetno vino

Jamnica, gazirana prirodna mineralna voda 1,00 L
Jana, negazirana prirodna voda 0,75 1

Coca-Cola / Zero, Fanta, Sprite, Schweppes Tonic Water

naranca, jabuka, brusnica, marelica

Karlovacko, Pan, bezalkoholno pivo, Radler, Ozujsko

HOTEL ANTUNOVIC ZAGREB
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PONUDA SVADBENIH SVECANOSTI 2027.

Veganski
menu

namaz od slanutka s pecenom mrkvom i
ciklom u medu

istarska juha od rajcice

tempeh mariniran tamarindom u shoyu
umaku s glaziranim povrcem

soba noodle sa svjezim tofu sirom i
povrcem

veganski desert

Prilagodeni meni

Vegetarijanski
menu

carpaccio od tune
riblja juha

file brancina u umaku od crnih maslina i
zlicnjacima blitve i krumpira

rizoto od hobotnice

iz odabrane svadbene ponude

Bezglutenski, bez laktoze i prilagodeni svim drugim prehranama

HOTEL ANTUNOVIC ZAGREB

Djecji menu

izbor djecjih hladnih narezaka
s koktel umakom

djecji snack sendvici
Iz odabranog svadbenog jelovnika

pohani Stapi¢i mozzarelle
mini burgeri
Eileci nuggetsi
oktel umaci
pommes od krumpira i batata

okrugli hruskavci



Cocktail comer
Trajanje 2 sata

sirup od bazge, mineralna gazirana voda i pjenusac s limetom i mentom
Aperol, pjenusac, mineralna gazirana voda

tequilla, Triple Sec, svjezi sok od limete

vodka, Cointreau, svjezi sok od limete, sok od brusnice

gin, svjezi sok od limuna, grenadine sirup, liker od jabuke

Premium & Signature cocklail comer
(svjetski poznati Kokgeli i autorSki Kokteli nasih barmena)
Trajanje 2 sata

bijeli rum, Secer, svjezi sok od limete, mineralna voda i menta
gin, svjezi sok od limuna, simple sirup, pjenusac

vodka, svjezi sok od limete, sirup od maline, Secerna vuna

PONUDA SVADBENIH SVECANOSTI 2027.

gin, Amaretto Disaronno, sirup od vanilije, sirup od marakuje, pire od marakuje, svjezi sok od limete, pjenusac

whiskey, svjezi sok od limuna, Secer, zavrseno sirupom od visnje

HOTEL ANTUNOVIC ZAGREB

13 L1L0H

>
Z
-
c
y 4
o
<
(2]
N
>
@
A
m
W




PONUDA SVADBENIH SVECANOSTI 2027 |pblrifd]

Svecani svadbeni bufiet.

(min. 70 osobal

carpaccio od tune Izbor torti i kolaca Hotela Antunovic¢ Zagreb,

salata od komoraca, grejpa i nara s listi¢ima patke svadbena torta po izboru mladenaca (sSnita po osobi)
Juneu tartar s maslacem i toastom

prsut s pecenom endivijom i dinjom

domaci sirevi s vocem

Cezar salata

salata od rajcice i mozzarelle

povrtna salata s pecenim june¢im hrptom

svjeze sezonske salate s dresinzima
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pileé¢a juha s povréem'i taranom
gin, Pelinkovac, Stock 84, sljivovica, borovnica, medica, travarica

orzoto od racica i graska grasevina Kutjevo, kvalitetno vino
zapecene domace strukle

pecena teleca prsa s krumpirom cuvee Kutjevo, kvalitetno vino
patka na varazdinski s hajdinom kasom

medaljoni svinjske pisanice u korici od sezama Jamnica, gazirana prirodna mineralna voda 1,00

S povrcem na zaru - :
file orade i lososa sa zara s dalmatinskim prilogom Jana, negazirana prirodna voda 0,75 |

piledi file u umaku od limete s domacim hruskavcima . .
velik izbor sezonskih salata s raznim preljevima Coca-Cola / zero, Fanta, Sprite, Schweppes tonic water

naranca, jabuka, brusnica, marelica

HOTEL

ga;fukrggiig?{ecglgglgxr:aallg?g\ml Falde g R Eee plede Karlovacko, Pan, bezalkoholno pivo, radler, 0zujsko

HOTEL ANTUNOVIC ZAGREB
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Okupljanje gostiju

Koklel Koklel 2

domaci prsut s ov¢jim sirom
izbor domacih narezaka
salata od mozzarelle i dinje
diplomatska salata

carpaccio od junetine
tramezzini od tune

tortilla od junetine i povrca |
salata od slanog sira i povréa
pikantne tortilje s piletinom

Koklel 8

préut i domaca Sunka s istarskom salatom
tvrdi OVC{I sir s medom i kremom od maslina
grcka salata sa smokvama

marinirana tuna na podlozi od rukole
carpaccio od kozica

salata od articoka

izbor domacih i stranih sireva

izbor svjezih salata

13 L1L0H

travarica, gin, Pelinkovac, Stock 84,
Sljivovica, borovnica, medica

grasevina Kutjevo, kvalitetno vino

zapeceni domaci Strukli

fuzi s tartufima

Lunece kofte u umaku od kajmaka i krumpirom u
orici

cuvee Kutjevo mini deserti

ukljuéeno pice iz otvorenog

Jamnica, gazirana prirodna
svadbenog bara

mineralna voda 1,00 |
Jana, negazirana prirodna voda 0,75

zagrebacki raznjici uz povrce sa zara

Pllem kroketi s rizotom od Sparoga

ile kokota sa salsom od limuna | korijandera s
povrtnom kvinojom

Coca-Cola / zero, Fanta, Sprite,
Schweppes tonic water

naranca, jabuka, brusnica, marelica

Karlovacko, Pan, bezalkoholno pivo,
Radler, Ozujsko

specijal slatki stol ili
izbor torti i kolaca hotela antunovic¢ zagreb
izbor svjezeg sezonskog narezanog voca

ukljuceno pice iz otvorenog
svadbenog bara

HOTEL ANTUNOVIC ZAGREB
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VERTIGO BAR

grill povrcem, burger pulled pork & jalapefio cheesburger

MOMACKI NO LIMIT BAR
Izbor cocktaila: Negroni, Mojito, Long Island Iced Tea
Zestoka pica i likeri: Pelinkovac antiqueg o1«  FIT R L Y (Te V1T T 6

Vino: pjenusac, cuvee Kutjevo 0,75 L £ 1cHSULGEN LAY B
Bezalkoholna pica:
SEL DTN WMET B WA G TEWCola, Fanta, Sprite, Schweppes, vocni sokovi 1L

HLADNA PREDJELA
Priut i dimljena Sunka,
grissinima, tortilla wrap cezar piletina, mini club sendvic, br (51!
Tramenzzini s tunom

i pikantne punjene papricice, 't L&Y (:¥a s vocem i
Romana, Tartar)

GLAVNA JELA

«. Zapedeni domaci Strukli, penne arrabiata, BBQ rebra s przenim k{TulJi(:ly W korici &

taquitos sa puretinom, zagrebacki mesni raznjici i pileci raznjici |EXILEL(lod kajmaka s

DESERT
Izbor kolaca i torti Hotela Antunovic Zagreb

HOTEL ANTUNOVIC ZAGREB

DJEVOJACKI NO LIMIT BA
Izbor cocktaila: Hugo, Aperol spritz, Cosmopolitan, izbor sezonskih koktela
Zestoka pica i lik@niaRelinkovac Antique, vodka, gin, medica, borovnica
Vino: pjenusac, cuvee Kutjevo 0,75 L, grasSevina Kutjevo 0,75 L
Bezalkoholna pica:
Jamnica 1L, Jana 0,75, Coca Cola, Fanta, Spr
Kava

DJEVOJACKI ON FOOT BUFFET VERTIGO
HLADNA PREDJELA

Dimljeni losos s espumom od suhih smokava, bagré
mangom i crumble od sipe, mini mozzarella na ruko
tramenzzini, carpaccio od orade , bruschetta s tartaro
priut i livanjski sir s grissinima i grozdem

Schweppes, vocni sokovi 1L

ovog meda i limuna, sushi maki s
pestom od bosiljka i pinjola, povrtni
od tune u shoyun umaku, drniski

GLAVNA JELA -

Zapeceni domaci strukli, pileci raznjici marinirani u kokosovom mlijeku s ananasom, pureci
roscici s njokima u umaku od tartufa i oraha, file brancina s umakom od ledenog vina i
povréem na frisheau od radica; povrce u tempuri i proljetne rolice sa soja umakom

DESERT
Izbor kolaca i torti Hotela Antunovic Zagreb



PONUDA SVADBENIH SVECANOSTI 2027.

Wedldiimgy migibt [Dg) Ver/[qo oar

HLADNA PREDJELA
r§ut s mediteranskom salatom od maslina,
ucica i koktel krastavaca
izbor plemenitih sireva s grozdem i susenim vocem
kulen s pikantnim punjenim papricicama
tatarski biftek s tostiranim kruhom i maslacem

D&

HLADNA PREDJELA - servirano u ¢asSicama
tuna tataki s pjenicom od smokve,
krokantom i sweet chilli umakom
dimljeni losos s chutneyem od zelene jabuke,
spuzva od cikle, Creme fraiche
icoise salata
caprese na stapicu
sushi maki od svjeze ribe

ol

HLADNA PREDJELA __ _ _ _
quesadillas (sir, prsut, sunka, piletina) s pikantnim umacima
club sandwich

ol

GLAVNA JELA

zapeceni domaci Strukli

teledj satay raznjici s kikiriki umakom

junedi odlezani ramsteak pecen u korici od Sarenog papra s
raznim dodacima i pita kruhom

mesni ustipci s kockicama dimljenog sira i pancete, pohani pileci
kroketi, panirane bacvice sira, pileci sis cevapi

izbor spring rolica s povréem i bijelom ribom, razni umaci

PRILOZI
Sareno povrce iz woka, pommes noisette

ol

CARVING STATION - rezanje i serviranje pred gostima
prsut na stalku rezan i'serviran na mirsinim

bruschettama s raznim tapenadama

ol

SLATKI ZALOGAJI

izbor Sarenih panna cotta

tiramisu u casicama

svjeze rezano voce

izbor torti hotela Antunovi¢ Zagreb

¢okoladna vocna iznenadenja sa zlatnim preljevom

mini baklava s pistacijama

ol

VERTIGO SVADBENI OTVORENI BAR
Izbor cocklaila

Domaca Zestoka pica

(gin, borovnica, medica, vodka, medovaca, Stock 84, Pelinkovac)
Vina (grasevina Kutjevo, Plavac mali Peljesac 0,75 L)

Voda (gazirana pakiranje 1L, negazirana 0,75 L)

Gazirani sokovi (Coca-Cola/Zero, Fanta, Sprite 1L)

Pritodni sokovi (naranca, jabuka, brusnica, marelica 1L)
Pivo (Karlovacko, bezalkoholno, radler, Pan, Ozujsko 0,50 L)
Espresso kava (po izboruw

HOTEL ANTUNOVIC ZAGREB
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PONUDA SVADBENIH SVECANOSTI 2027,

Ponuda svadbenih svecanosti u
Antunovi¢ Hotelu East

Postovana/Postovani,

EAST

zelimo Vam srda¢nu dobrodoslicu u Antunovié¢ Hotel East.

Cijenimo Vase zanimanje za na$ hotel povodom organiziranja KONTAKT
svadbenih svecanosti, za $to je nasa tvrtka specijalizirana i ponosi
se dugogodisnjom tradicijom uspjesSnosti. Nas je cilj i odgovornost Dora Margeti¢

pruziti Vam vrhunsku uslugu - od kompletne organizacije do voditeljica prodaje

najsitnijih detalja - kako biste mogli biti ponosni domacini. Nasa all tel: +385 (0) 1 2080 000

inclusive ponuda obuhvaca sve potrebne elemente za odrZavanje mob: +385 (0) 99 493 4314

svecane vecere, a za sve dodatne informacije nas ¢e mlad i stru¢no e-mail: dora.margetic@antunovic.hr
osposobljen tim rado biti na raspolaganju u svakom trenutku, jer je

nas najveci uspjeh Vase zadovoljstvo.

-
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-
0
L

-

ANTUNOVIC

Korak po korak do velikog ,DA"!
Neka Vasi prvi zajednicki koraci zapo¢nu upravo u Antunovié

Hotelu East.
Kvaliteta i kvantiteta (Q2), pristupac¢ne cijene te tradicija u @
organizaciji svadbenih svec¢anosti samo su neki od razloga zasto

bas nama ukazati povjerenje. A N T U N OV |C

HOTEL | east

www.antunovic.hr
Kobiljacka 102/2
10361 Sesvetski Kraljevec

T8,

ANTUNOVIC HOTEL EAST







PONUDA SVADBENIH SVECANOSTI 2027,

broj potrebnih sekcija prema broju uzvanika
dekorativna rasvjeta (bojanje prostora)
multimedija i specijalni efekti (moving head, uredaji za balone i dim)
pozornica za glazbeni sastav

klimatiziran prostor

ambijentalna glazba

tlocrt rasporeda stolova

predvorje za docek gostiju

moguénost odabira boje stolnog rublja

sustav upravljanja dvoranom (viSe od 150 scena)
prezentacija s 3 projektora

dvorana Aria

Dvorana ima kapacitet do 320
uzvanika i sastoji se od 4 sekcije

EAST

Dvoranu mozZete svjetloS¢u obojati
u Zeljenu nijansu.
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PONUDA SVADBENIH SVECANOSTI 2027,

Svecani svadbeni menu 1

HLADNO PREDJELO

lepeza prSuta, kulenova seka, dimljena Sunka, domaca kobasica,
zreli livanjski sir i tvrdi dimljeni sir, vezana salata na slavonski,
koktel kiseli krastavci, feferoni, kisele luc¢ice i masline

JUHA (odabir jedne juhe)

e krem juha od Sparoga

« bistra kokos$ja juha s domacim knedlicama, mesom i povrcem
» zagorska juha s vrganjima

GLAVNO JELO

svinjsko pecenje u umaku od vrganja i kopra uz domace valjuske
teletina u marinadi od zacinskog bilja uz zapecene kockice
krumpira s lukom i Spekom,

panirani pileci file punjen s tri vrste sira

uz aromatizirani riZoto s muskatnim vinom

mijeSana sezonska salata

DESERT
izgled i okusi torte po izboru mladenaca (Snita po osobi)
mijesani svadbeni kolaci (slozeni na tanjurima ili na buffet stolu)

PECENJE S RAZNJA

tradicionalno peceni hladni odojak i topla janjetina s raznja (50% - 50%)
zapecene pole krumpira uz salatu od mladog luka, rajcica, paprike i
rotkvica

KASNO JELO
slavonski ¢obanac s noklicama

OTVORENI SVADBENI BAR

Domacda Zestoka pica:

borovnica, medica, travarica, Sljivovica, Stock 84, Pelinkovac, gin
Vina:

Kutjevo graSevina kvalitetna 0,75L, Kutjevo cuvee 0,75L

Voda:
gazirana 1L i negazirana 0,75L

Gazirani sokovi: . .
Coca-cola, Fanta, Sprite, Schweppes tonic water 1L

Prirodni sokovi: . _
jabuka, naranc¢a, marelica, brusnica 1L

Pivo:

Karlovacko, Pan, pivo limun, bezalkoholno pivo, Ozujsko 0,5L
Kava:

Espresso po izboru

ANTUNOVIC HOTEL EAST



PONUDA SVADBENIH SVECANOSTI 2027

Svecani svadbeni menu 2

HLADNO PREDJELO

listi¢i prSuta, ombolo, pureca Sunka, istarska kobasica,

tvrdi ovdji sir 1 tvrdi dimljeni sir, mousse od tune i kapara s
mirisnim brusketama uz crne i zelene masline, kisele lucice i
kapare

JUHA (odabir jedne juhe)

« proljetna juha od povrca s domacim noklicama

» domaca goveda juha s povrcem, mesom i ribanom tjesteninom

* krem juha od bundeve obogacena hrskavim bucinim
sjemenkama

GLAVNO JELO

svinjsko pecenje u umaku od vina i jabuka uz zapecene ploske
krumpira s vrhnjem

sporo pecena teleca rolada uz povrce sa Zara i przene valjuske
panirane punjene pilece rolice s pec¢enom paprikom, vlascem i
sirom uz kremasti rizoto od batata

mijeSana sezonska salata
DESERT

izgled i okusi torte po izboru mladenaca (Snita po osobi)
mijesani svadbeni kolaci (slozeni na tanjurima ili na buffet stolu)

PECENJE S RAZNJA

hladni odojak i mlada janjetina s raznja (30% - 70%)
zapecene pole krumpira uz salatu od mladog luka,
rajcica, paprike i rotkvica

KASNO JELO
vinski gulas

OTVORENI SVADBENI BAR

Domaca Zestoka pica: \ _
borovnica, medica, travarica, Sljivovica, Stock 84, Pelinkovac, gin

Vina:
Kutjevo grasevina kvalitetna 0,75L, Kutjevo cuvee 0,75L

Voda:
gazirana 1L i negazirana 0,75L

Gazirani sokovi: . .
Coca-cola, Fanta, Sprite, Schweppes tonic water 1L

Prirodni sokovi: . :
jabuka, naranca, marelica, brusnica 1L

Pivo:
Karlovacko, Pan, pivo limun, bezalkoholno pivo, Ozujsko 0,5L

Kava:
Espresso po izboru

ANTUNOVIC HOTEL EAST
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PONUDA SVADBENIH SVECANOSTI 2027,

Svecanisvadbeni menu 3

(kreirajte svoj svadbeni menu)

HLADNO PREDJELO (odabir jedne kombinacije hladnog predjela)

» lepeza prSuta, kulenova seka, dimljena Sunka, domaca kobasica,
zreli livanjski sir i tvrdi dimljenti sir, vezana salata na slavonski,
koktel kiseli krastavci, feferoni, kisele lucice i masline

» listici prSuta, ombolo, pureca Sunka, istarska kobasica,
tvrdi ovdji sir i tvrdi dimljeni sir, mousse od tune i kapara s mirisnim
brusketama uz crne i zelene masline, kisele lucice i kapare

JUHA (odabir jedne juhe)

« krem juha od Sparoga

» proljetna juha od povr¢a s domacim noklicama

» bistra pile¢a juha s domacim knedlicama, mesom i povrcem

» domaca goveda juha s povrcem, mesom i ribanom tjesteninom

» zagorska juha s vrganjima

» krem juha od bundeve obogacena hrskavim bucinim sjemenkama

TOPLO PREDJELO - buffet stol (odabir jednog toplog predjela)

» istarski fuzi s prSutom i tartufima

o domaci strukli zapec€eni u umaku od vrhnja

» rizoto alla bistecca s dzemom od luka

* leSo junetina i piletina s korjenastim povrcem i umakom od hrena
» pite (zeljanica, sirnica, burek) s preljevom od vrhnja

GLAVNO JELO (odabir 3 glavna jela i 4 priloga)

* svinjsko pecenje u umaku od vrganja i kopra ili svinjsko pecenje u umaku
od vina i jabuka

« teletina u marinadi od zacinskog bilja ili sporo pecena teleca rolada

 panirani pileci file punjen s tri vrste sira ili panirane punjene pilece rolice s
pecenom paprikom, vlascem i sirom

» zapecene kockice krumpira s lukom i Spekom ili zapecene ploske krumpira
s vrhnjem

 povrce kuhano na pari ili povrce sa zara

» kremasti rizoto od batata ili aromatizirani rizoto s muskatnim vinom

» orascici od krumpira ili przeni valjusci

svjeza sezonska salata

DESERT - buffet stol (odabir jedne kombinacije)

* mijesani svadbeni kolaci i svjeze narezano voce

* mijesani svadbeni kolaci i mini torte Antunovic¢ hotela

* mijesani svadbeni kolaci i izbor raznih mousseva u Casicama
izgled i okusi torte po izboru mladenaca ($nita po osobi)

KASNO JELO (odabir jednog jela)

Pecenje - servirano na ovalima

« tradicionalno peceni hladni odojak i topla janjetina s raznja (50% - 50%),
zapecene pole krumpira uz salatu od mladog luka,
rajCica, paprike i rotkvica

Meso s rostilja - servirano na buffet stol

» gurmanski ustipci, marinirani svinjski vrat sa zara, domace
pecenice, pileci koktel raznjici, marinirani lungic¢i uz domace lepinje, povrce sa
zara 1 mladi przeni krumpir

IZBOR IZ NASEG KOTLICA (odabir jednog jela)
e juneci gulas s crvenim vinom

« tradicionalni slavonski ¢cobanac s noklicama

« lovacki gulas uz domace njoke

OTVORENI SVADBENI BAR

Domacda zestoka pica: _
borovnica, medica, travarica, Sljivovica, Stock 84, Pelinkovac, gin
Vina:

Kutjevo graSevina kvalitetna 0,75L, Kutjevo cuvee 0,75L

Voda:

gazirana 1L i negazirana 0,75L

Gazirani sokovi:

Coca-cola, Fanta, Sprite, Schweppes tonic water 1L

Prirodni sokovi:

jabuka, naranca, marelica, brusnica 1L

Pivo:

Karlovacko, Pan, pivo limun, bezalkoholno pivo, Ozujsko 0,5L

Kava: .
Espresso po izboru

ANTUNOVIC HOTEL EAST



PONUDA SVADBENIH SVECANOSTI 2027

Svecanil svadbeni menu 4

HLADNO PREDJELO

tradicionalno suseni prsut, listovi susene pecenice,
cvjetovi dimljene pancete,

kruna od zrelog sira s pestom od maslinovog ulja i bosiljka,
mousse od bijele ribe s aromatiziranim pita kruhom

uz zelene i crme masline, kisele lucice i kapare

JUHA

bistra teleca juha s mesom, korjenastim
povrcem i domacim rezancima

i

krem juha od bundeve obogacena
hrskavim bucinim sjemenkama

GLAVNO JELO

pecena teletina s krumpirom i povrcem ispod peke
minjoni svinjskog lungic¢a na podlozi od pirjanog povrca
sporo peceni juneci obrazi u umaku od crvenog vina

s domacim njokima

SALATA
svjeza mijeSana salata i dalmatinska salata
s povrcem i ribanim sirom

DESERT- slatki buffet stol

specijal mijeSanih svadbenih kolaca, razni deserti u ¢asicama,

svjeze sezonsko narezano voce

izgled i okusi torte po izboru mladenaca ($nita po osobi)

KASNO JELO (odabir jednog jela)

Pecdenje - servirano na ovalima

» tradicionalno peceni hladni odojak i topla janjetina s raznja (50% - 50%),
zapecene pole krumpira uz salatu od mladog luka, rajCica, paprike i rotkvica

Meso s rostilja - servirano na buffet stol

» gurmanski ustipci, marinirani svinjski vrat sa Zara, domace
pecenice, pileci koktel raznji¢i, marinirani lungic¢i uz domace lepinje,
povrce sa zara i mladi przeni krumpir

OTVORENI SVADBENI BAR

Domaca zestoka pi¢a: _ ;
borovnica, medica, travarica, Sljivovica, Stock 84, Pelinkovac, gin

Vina:
Kutjevo graSevina kvalitetna 0,75L, Kutjevo cuvee 0,75L

Voda:
gazirana 1L i negazirana 0,75L

Gazirani sokovi:
Coca-cola, Fanta, Sprite, Schweppes tonic water 1L

Prirodni sokovi: . ,
jabuka, naranca, marelica, brusnica 1L

Pivo:
Karlovacko, Pan, pivo limun, bezalkoholno pivo, Ozujsko 0,5L

Kava:
Espresso po izboru
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PONUDA SVADBENIH SVECANOSTI 2027,

Koktel 1

(trajanje do 3 sata)

slavonska kobasica s papri¢icama punjenim
kremom od sira i vrhnja,

lepeza prSuta s crmim i zelenim maslinama,
domaca pecenica sa slatkim i ljutim
feferonima,

kulen s feferonima i domacim ustipcima,
savitci kuhane Sunke s pjenicom od sira,
izbor tvrdih sireva sa suhim vo¢em i medom

izbor vezanih salata;

vezana salata od tjestenine na slavonski,
salata od mozzarelle, dinje, mini rajcica,
maslina i luc¢ica

fitness salata od piletine i povrca

aromatizirane bruskete uz

namaz od svjezeg sira, batata i kopra,
izbor otvorenih sendvica po izboru
Sefa kuhinje

svjeze sezonsko narezano voce,
slatki zalogaji Antunovic¢ hotela

ukljuceno pice iz svadbenog bara

Okupljanje gostiju

Koktel 2

(trajanje do 3 sata)

tradicionalno suseni priut

sa zelenim i crnim maslinama,
kulen s domacim ustipcima,
domaca kobasica,

paleta zrelih sireva sa svjezZim i suhim vocem,

Sunka punjena aromatiziranim krem sirom

proljetna salata s trakicama pileceq filea,
delikates salata Croatica,
izbor otvorenih i snack sendvica

zapeceni Strukli u vrhnju,

pikantni mesni ustipci na podlozi od vrhnja
uz przeni mladi krumpir u korici,

pileci koktel raznjici s povrcem sa Zara,
otkosteni pileci batak i zabatak u kosuljici od
bucinih sjemenki uz domace krokete,

izbor raznih umaka

izbor svjezeg sezonskog narezanog voca,
slatki zalogaji Antunovic hotela

ukljuéeno pice iz svadbenog bara

Obiteljski ruc¢ak dan
nakon svadbe
(trajanje do 3 sata)

IZ NASEG KOTLICA (posluzeno u jusnicima)
slavonski ¢obanac s noklicama ili vinski gulas

GLAVNO JELO (posluzeno na buffet stolu)
svinjsko pecenje u umaku od vrganja i kopra
uz domace valjuske,

teletina u marinadi od zacinskog bilja

uz zapecene kockice krumpira

s lukom i $pekom,

panirani pileci file punjen s tri vrste sira

uz aromatizirani rizoto s muskatnim vinom

hladni odojak i mlada janjetina s raznja,

zapecene pole krumpira uz salatu od mladog
luka, rajcica, paprike i rotkvica

SALATA
svjeza sezonska salata

DESERT
izbor mijeSanih svadbenih kolaca

ukljuéeno piée iz svadbenog bara

ANTUNOVIC HOTEL EAST



Veganski menu

HLADNO PREDJELO
dalmatiniska salata s povré¢em
i suhim smokvama

JUHA
krem juha od mrkve i celera

GLAVNO JELO-1
steak od cvjetace na kremi od
pastrnjaka

GLAVNO JELO-2
rizini rezanci s povr¢em iz woka

KASNO JELO
ragu od povrca

DESERT
veganski desert

Prilagodeni meni

Vegetarijanski menu

HLADNO PREDJELO
bruschette s raj¢icom, mozzarellom i
SalSom od rajcice i luka

JUHA
juha od narance i mrkve

GLAVNO JELO-1
file bijele ribe u Skartocu

GLAVNO JELO-2
izbor plemenitih sireva sa suhim vocem
i medom

KASNO JELO
rizoto od povrca i dimljenog sira

DESERT
iz odabranog svadbenog menija

Bezglutenski, bez laktoze i prilagodeni svim drugim prehranama

PONUDA SVADBENIH SVECANOSTI 2027

Djecji menu

HLADNO PREDJELO

toast sendvici (dimljena Sunka, topljeni sir i
rajéica, prsut)

izbor suhomesnatih proizvoda iz odabranog
svadbenog menija

JUHA
iz odabranog svadbenog menija

GLAVNO JELO 1

chicken strips uz pommes frites i umake
trakice pileceq filea sa zara uz okrugle
hruskavce

gurmanski ustipci uz przeni mladi krumpir,
ketchup i majonezu

GLAVNO JELO 2
izbor otvorenih sendvica u zapecenoj
ciabatti

djeca do 3 godine gratis
djeca od 3 do 10 godina

-50% za djecjim stolom

ANTUNOVIC HOTEL EAST
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PONUDA SVADBENIH SVECANOSTI 2027.

Vama, nasim dragim mladencima, u cijenu je ukljuceno:

1. pjenusac za mladence, kumove i roditelje posluzen prilikom
dolaska i rezanja torte

2. poklon nocenje u prekrasnom apartmanu (s posebnim sefom)

3. Ala carte doruéak za mladence posluzen u apartmanu

4. koristenje 3 vrste sauna, bazena, jacuzzia, trim kabineta
i relax zone u nasem Aspa wellness centru *

5. kasni check-out

6. savjeti o glazbenim sastavima, frizerskim uslugama
te video i foto uslugama

7. servis osoblja iza ponoci

8. najam dvorane za svadbenu svecanost u trajanju od devet sati
sa zavrsetkom najkasnije u 5:00 sati

9. plesni podij i pozornica za glazbeni sastav
10. pet parkirnih mjesta u hotelskoj garazi *

11. vanjski parking za sve goste -gratis**

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21

22.

23.

troskovi zastite autorskih prava glazbenika (ZAMP)

kreiranje vlastitog svadbenog menija uz preporuke sefa kuhinje
izrada protokola cijele sve¢anosti uz osobnog voditelja

koristenje posebnog sefa u dvorani **

usmjeravanje gostiju uz pomo¢ Digital signage sustava

izrada jelovnika, karte pic¢a i numeriranje stolova za uzvanike
tlocrt dvorane i raspored sjedenja uzvanika

stol za mladence razlicitih veli¢ina i oblika

0 zdravstvenoj ispravnosti i kvaliteti posluzenih namirnica brine
HACCP tim Hotela Antunovi¢ Zagreb / Antunovi¢ Hotela East

.nadopuna hrane kod svih sljedova jela

posluZivanje Vaseg donesenog pica

sustav upravljanja dvoranama*

* vrijedi za Hotel Antunovic¢ Zagreb
** vrijedi za Antunovic Hotel East

HOTELI ANTUNOVIC
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PONUDA SVADBENIH SVECANOSTI 2027.

UKLJUCENO U CIJENU MENU-A

DODATNE USLUGE NA UPIT

Projekcija slika

Dodatne sobe / apartmani po posebnim uvjetima

Domaci zapeceni strukli u vrhnju

Kuhana govedina / piletina s umacima i povréem

Usluga pecenja janjetine / odojka na raznju

RiZoto mornarski / rizoto od sipe

Janjetina 80 % - odojak 20 %

Izbor svjeze narezanog sezonskog voca (za najmanje 70% uzvanika)
Izbor sladoleda

Slatki stol (voce, izbor najfinijih torta, moussevi)

Izbor sireva sa suhim voc¢em

Soparnik (kod aperitiva)

Sushi bar show (min 50 osoba)

Tartar steak show (min 50 osoba)

Izbor raznih strudli (jabuka, vis$nja, orah)

Izbor raznih pita (zeljanica, sirnica, burek)

Fritula bar (Cokolada, naranca, brusnica, grozdice)

Domaci zalogaji uz aperitive (ustipci, dukati, kiflice)

Pjenusac za sve uzvanike

Buteljirano vino (na upit ovisno o sorti)

Degustacija hrvatskih rakija sa suhim vo¢em

Apetisani posluZeni uz aperitive

Cokoladna fontana s vo¢em i fritulama (za 150 osoba u trajanju od 3 sata)
Rezanje prsuta na stalku kod okupljanja gostiju (komad)

Salata od sipe i hobotnice

Mediteranski riblji pate

Garaza (u organizaciji mladenaca) Hotel Antunovi¢ Zagreb

Cocktail corner prilkom dolaska (4 vrste)

Svecani docek gostiju u Vertigo baru na 8. katu (do 200 osoba) Hotel Antunovi¢ Zagreb
Okupljanje gostiju — cocktail menu s pi¢em - Antunovi¢ Hotel East

Organizacija obiteljskog ru¢ka nakon svadbe

Hotel zadrzava pravo izmjena sadrzaja dodatnih usluga.

HOTELI ANTUNOVIC
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Svadbeni kolaci i torte hotela Antunovi¢

Dopustite si{nim slatkim zalogajima da vam sre¢om zasecere svaki stol
kolaci@antunovic.hr 099/2100-171




OPCI UVJETI
organiziranja svadbenih svecanosti u Hotelima Antunovic¢

1. SKLAPANJE UGOVORA

eNarucitelj potpisuje Ponudu organiziranja svadbene svecanosti 2027. godina (dalje u
tekstu: Ponuda) uz istovremeno ugovaranje datuma odrzavanja svadbene svecanosti.
Sastavni dio Ponude je sadrzaj za svaki pojedini menu iz hotelskog cjenika svadbenih
veclera. Prilikom potpisivanja Ponude Narucitelj uz navodenje planiranog broja osoba
moze odabrati svadbeni menu.

ePonuda organiziranja svadbene sve¢anostii Opciuvjeti potpisuju se nadan prihvac¢anja
ponude i zajedno predstavljaju Ugovor o odrzavanju svadbene sve€anosti.

*Nakon prihvacanja i potpisivanja Ugovora o odrzavanju svadbene sveanosti, sve
izmjene i dopune vazede su jedino ako su sklopljene u pisanom obliku ili potvrdene
elektropi¢kom postom.

2. SVECANI SVADBENI MENU

eSvecani svadbeni menu Narucitelj bira iz Ponude organiziranja svadbene svecanosti,
te sadrzi odabrane artikle i cjenik prema broju gostiju i danu odrzavanja svadbene
veclere.

*U ukupan broj gostiju uraCunavaju se i mladenci, roditelji, kumovi, glazbenici, te ostalo
tehni¢ko osoblje. Djeca do 3 godine starosti ne uracunavaju se u ukupan broj gostiju i
za njih se ne plada svadbeni menu.

eDjeca starosti od 3 do 10 godina koja su smjeStena za posebnim stolom uracunavaju
se u ukupan broj gostiju na nacin da se konacno prijaviljeni broj djece navedenog
uzrasta umanjuje za 50%. Djeca starosti od 3 do 10 godina koja nisu smjeStena za
posebnim stolom ubrajaju se u ukupan broj gostiju, s time da se u tom slu¢aju ukupno
prijavljeni broj djece navedenog uzrasta ne¢e umanijiti za 50%. U svakom od navedenih
sluCajeva iz ovoga stavka za djecu starosti od 3 do 10 godina pla¢a se svadbeni menu
u iznosu dogovorene cijene po osobi.

*U slucaju nemoguénosti nabave odredenog artikla iz sve¢anog svadbenog menu-a,
Hotel zadrzava pravo taj artikl zamijeniti drugim iste cjenovne kategorije.

Cijena svadbenog meni-a ukljucuje troSkove hrane i pi¢a koji se nalaze u odabranom
sveCanom svadbenom meni-u, troSkove radne snage, troSkove dekorativne rasvjete
dvorane, troSkove energenata i ostalih pripadajudih troskova.

eHotel zadrzava pravo povecanja cijena svadbenog meni-a, ukoliko u razdoblju od
dana potpisivanja ponude do 90 dana prije dana odrzavanja svadbene svecanosti na
domacem trzistu dode do povecanja: cijene hrane i pi¢a koja se nalazi u odabranom
sveCanom svadbenom meni-u, cijene radne snage, cijene dekorativne rasvjete dvorane,
cijene energenata i cijene ostalih pripadajudih trosSkova.

eHotel se obvezuje najkasnije 90 dana prije dana odrzZzavanja svadbene svecanosti
obavijestiti Narucitelje elektronickom posStom o novoj cijeni sukladno prethodnom
stavku, a Narucitelji mogu u roku od 7 radnih dana prihvatiti novu ponudu ili odustati
od odrzavanja svadbene svecanosti u kojem slu€aju se Hotel obvezuje vratiti primljeni
predujam. N

3. PROTOKOL SVADBENE SVECANOSTI

*Protokol svadbene svelanosti ugovara se i potpisuje najmanje 7 dana prije
dogovorenog datuma odrzavanja svadbene veclere te Cini sastavni dio Ugovora o
odrzavanju svadbene svecanosti.

*Narucitelj je duzan najkasnije 7 dana prije odrzavanja svadbene svelanosti prijaviti
kona¢an broj gostiju i odabrati obvezuju¢i svedani svadbeni menu. Protokolom
svadbene svefanosti mogu se ugovoriti i dodatne usluge po cijenama iz ponude
svadbenih svec¢anosti Hotela Antunovid.

PONUDA SVADBENIH SVECANOSTI 2027.

4. RADNO VRIJEME

e Svadbene svecanosti odrzavaju se svakodnevno u dogovorenom terminu, a u trajanju
do najviSe devet sati, sa zavrSetkom najkasnije u 05:00 sati.

5. ODGOVORNOST NARUCITELJA

*U slucaju da Hotel odobri Narucitelju donos$enje vlastite opreme, ista mora biti u skladu s
pravilima Hotela Antunovié.

eNarucitelj u potpunosti odgovara za ponasanje svojih gostiju te snosi svu eventualnu
materijalnu Stetu na objektu i/ili opremi.

eNarucitelj je upoznat s Cinjenicom da je u svim zatvorenim prostorijama hotela
zabranjeno pu$enje u skladu s vazeéim Zakonom o ograni¢avanju uporabe duhanskih
i srodnih proizvoda.

eNarucitelj se obvezuje nadoknaditi svu Stetu odnosno plac¢anje nov€anih kazni za
pravnu osobu i odgovornu osobu hotela, koja eventualno bude izre¢ena nakon vodenja
prekrsajnih postupaka pokrenutih od strane nadleznih tijela, radi poCinjenja prekrsaja
iz Zakona o ograni¢avanju uporabe duhanskih i srodnih proizvoda, a koji su evidentirani
tijekom inpekcijskog nadora organizirane svadbene svecanosti.

6. PLACANJE

*Sve cijene su izrazene s uklju¢enim PDV-om prema propisima RH.

*Odmah po prihvacanju (potpisu) Ugovora o odrzavanju svadbene svecanosti Narucitelj je
duzan uplatiti predujam u iznosu od najmanje 1.500,00 EUR. Iznos predujma odbija se od
ukupnog iznosa pri zavrSnom obracunu.

*0 izvrsenoj uplati predujma Naruditelj ¢e dostaviti ovjeren primjerak uplatnice. Ako se
uplata predujma izvrsi na blagajni Hotela, Narucitelju ¢e se izdati racun o izvr§enoj uplati.
*Narucitelj je duzan platiti cjelokupni iznos usluga po zavrSnom obracunu najkasnije
sliedeci dan poslije odrzavanja svadbene svecanosti.

7. OTKAZIVANJE SVADBENE SVECANOSTI

*U slucaju da Narucitelj odustane od prihvac¢ene ponude i otkaze ugovorenu svadbenu
svecanost, Hotel zadrzava predujam.

8.DOSTAVE

eCvijece i dekoracije do 17:00 sati u centralno skladiste ili prema dogovoru sa voditeljem
svadbenih sve€anosti.

eKolaciitortaisklju€ivo od pravne osobe ili obrta koji je registriran za proizvodnju i stavljanje
u promet hrane. Koladi i torta moraju biti deklarirani u skladu sa svim vazeéim zakonskim
propisima. Kolaci i torta donose se do 17:00 sati u centralno skladiSte ili prema dogovoru s
voditeljem svadbenih svecanosti.

eDonosSenje vlastite hrane nije dopusteno zbog pravila HACCP-a.

ePovrat preostalog vlastitog pi¢a se obavlja do 14:00 sati nakon odrzane svadbene
svecanosti.

eDolazak glazbenog sastava, rasvjete i dr. do 17:00 sati na dan odrzavanja svadbene
svecanosti.

*Vlastito pi¢e dostaviti dan prije odrZzavanja svadbene svecanosti do 17:00 sati u centralno
skladiSte ili prema dogovoru sa voditeljem svadbenih svecanosti.

9.0STALO

*Narucitelj ima pravo na posebne cijene za smjestaj tijekom 2 nocenja za sebe i svoje
goste.

*U cijenu svadbenog menu-a uklju€ena su davanja koja je Hotel duzan platiti HDS Zamp-u
za autorska prava.

HOTELI ANTUNOVIC
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